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Características principalesCaracterísticas principales

CIERRE ANTIVANDÁLICO 
DE PLETINA

OPTIMIZACIÓN, 
CAPACIDAD Y VOLUMEN

J-SUITE

NOMBRE MÁQUINA MEDIDA sin embalar PESO CONSUMO ASCENSOR PRODUCTO VISTO TECLADO MÉTODO DE PAGO

NUUK KLINCK       1843 x 1281 x 1049 mm 529kg 230V/ 1100W Sí Sí Pantalla táctil 
21,5” o 32” Tarjetero bancario

N U U K  K L I N C K  M Á Q U I N A  E X P E N D E D O R A  C O N G E L A D O S

SISTEMA DE 
EXTRACCIÓN EASY FLEX

FOTOCÉLULAS DE 
DETECCIÓN DE SALIDA 

DE PRODUCTO

ASCENSOR

Descubre la NUUK KLINCK, la máquina de congelados que transformará tu negocio. Con máxima seguridad en la conservación 
de alimentos congelados, pantalla táctil intuitiva, control inteligente de temperatura y caducidad, y gestión online completa. 
Además, la NUUK KLINCK permite que el producto sea visible, ofreciendo una experiencia de compra más atractiva y con-
veniente. Optimiza tu capacidad y volumen con la avanzada tecnología de JOFEMAR. ¡Transforma tu negocio con la NUUK 
KLINCK y disfruta de una gestión de congelados sin precedentes!
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CARACTERÍSTICAS

I N N O V A C I Ó N  T E C N O L Ó G I C A     F I A B I L I D A D     T E C N O L O G Í A  1 0 0 %  J O F E M A R

•	 Configuración interior optimizada con hasta 7 bandejas ajustables en altura, cada una equipada con un 

máximo de 9 canales para una organización flexible y eficiente.

•	 Posibilidad de programar la temperatura interior entre -10ºC y -24ºC.

•	 Reconfiguración sencilla de los canales de las bandejas sin necesidad de herramientas.

•	 Autotest continuo de funcionamiento.

•	 Control inteligente de temperatura, compuesto por una electrónica eficiente y sensor de medición, asegurando 

en todo momento la eficiencia de consumo y la conservación y seguridad de los productos. 

•	 Control general de caducidad: bloquea la venta de todos los productos si la temperatura interior supera la 

temperatura de caducidad programada durante un tiempo determinado.

•	 Autoajuste inteligente de la fuerza de empuje para cada canal, adaptándose a las características de cada 

producto.

•	 Entrega de producto a la altura de la mano del usuario. Dispensación sin golpes. 

•	 Sistema de desescarche automático.

•	 Sistema FIFO (First in First out), que asegura la renovación continua de producto.

DISEÑO 

•	 Diseño elegante y robusto con acabado negro y con opción de personalización con marca corporativa.

•	 NUUK KLINCK con frontal transparente de 865 x 605 mm, que nos permite una amplia visión de nuestro 

producto. 

•	 Estructura modular en mueble protegida contra la corrosión y el óxido. 

•	 Recogida de producto creada para una dispensación sin golpes.

Nuestra gama NUUK se ofrece en dos variantes: NUUK R290 V2, con diseño cerrado, que oculta el producto, 
proporcionando una apariencia más discreta, y NUUK KLINCK, con cristal frontal que permite una vista directa del 
producto.



PROGRAMACIÓN

DIAGRAMA DE CAPACIDADESDIAGRAMA DE CAPACIDADES

OPCIONES

ANCHO BANDEJA

PROFUNDIDAD CANAL

628 mm

2,5 mm cada tabique (Separador)

530 mm

Bandeja 7
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Empujador

Altura
 producto 

Paleta

8 135 94,5 76

10 162 121,5 103

12 189 148,5 130

14 216 175,5 157

16 243 202,5 184

18 270 229,5 211

20 297 256,5 238

22 324 283,5 265

24 351 310,5 292

26 378 337,5 319

TABLA DE ALTURAS

Flexibilidad en bandeja entre 1 a 9 motores máximo.

•	 Pantalla Táctil de 21,5” o 32” con resolución FULL HD que permite mostrar 

los productos y comprar a través de ella.

•	 Montaje de diferentes tipos de cerraduras según las necesidades del cliente.

•	 Personalización de la máquina con vinilos.

•	 Diversas opciones de temperatura interior, perfectas para ajustar la tempe-

ratura ideal a tu producto.

•	 Configuración personalizada de bandejas y canales, ajustable al tipo de     

producto a dispensar.

•	 Posibilidad de programar la temperatura interior de la máquina entre -10ºC y 

-24ºC. 

•	 Recopilación y envío de datos del estado de la máquina al dispositivo JSD 

de control con objeto de inhibir la venta de producto caducado.

•	 Interfaz de venta proporcionado por Jofemar: Utiliza SBC y J-LINK, ofrecien-

do un interfaz de usuario personalizable y configurable en remoto mediante 

J-SUITE, con carrito de compra y acceso a opciones de configuración de la 

máquina. 

•	 Interfaz de usuario desarrollado por el cliente: Utiliza dispositivo JSD y pro-

tocolo J-CONNECT, permitiendo al cliente crear interfaces de venta totalmente 

personalizadas mediante el desarrollo de una aplicación específica.

N U U K  K L I N C K  M Á Q U I N A  E X P E N D E D O R A  C O N G E L A D O S



I N N O V A C I Ó N  T E C N O L Ó G I C A     F I A B I L I D A D     T E C N O L O G Í A  1 0 0 %  J O F E M A R

Nuestro sistema electrónico J-LINK Jofemar, ofrece una gran variedad de 

funcionalidades a todas nuestras máquinas. Una de ellas es poder utilizar  

J-SUITE, nuestra solución integral y unificada para la gestión de máquinas 

que te permite un control total de la máquina desde cualquier parte del 

mundo.

TELEMETRÍA VENTAJAS

•	 Compatibilidad en todas las máquinas Jofemar. Puedes utilizar J-SUITE en todos 
nuestros productos.

•	 Control total de stock.

•	 Envío de alertas técnicas y administrativas.

•	 Control a distancia de las máquinas desde tu ordenador, tablet o móvil.

•	 Compatible con otros sistemas de pago.

•	 Opción de tener tarjetero de circuito cerrado.

•	 Compatible con máquinas no Jofemar a través de protocolos estándar.

•	 Máxima seguridad en el almacenamiento de datos.

•	 Backups de datos diarios automáticos.

•	 Disponibilidad total en cualquier momento.

•	 Acceso a estadísticas de venta.

REDUCCIÓN 
DE GASTOS 

CONTROL TOTAL
 DE STOCKS

MAYOR SEGURIDAD 
DE INFORMACIÓN  

MEJORA DE LAS 
OPERACIONES

AGILIDAD EN LA 
CONTABILIDAD

SATISFACCIÓN 
DEL CLIENTE

OPTIMIZACIÓN DE 
ADMINISTRACIÓN

jofemar.com



Fiabilidad

Innovación
tecnológica

Tecnología
100% Jofemar

Ctra. Marcilla km 2
31350 Peralta · Navarra · España

Tel. +34 948 75 12 12

Fax +34 948 75 04 20

nacional@jofemar.com

www.jofemar.com
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