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COFFEEMAR XL 46 COFFEEMAR XL 46 
El modelo Coffeemar XL 46 ha sido especialmente diseñado para ofrecer un café para llevar de gran tamaño, y posi-
bilitar la dispensación de dos tipos de café en la misma máquina.  Aplicando la tecnología desarrollada por Jofemar 
para su gama máquinas Coffeemar, que permite extraer toda la calidad del café en grano, e incluye las mejores pre-
sentaciones para una máquina vending. 

Características principalesCaracterísticas principales

NOMBRE de MÁQUINA MEDIDA sin embalar PESO CONSUMO SERVICIOS CONTENEDORES de 
PRODUCTO  BATIDOR MÉTODO de PAGO 

COFFEEMAR XL 46 CTG 1.830 x 755 x 548 mm 170 kg 230V/2600W 500 6 muebles + 2 grano 4 Configurable

COFFEEMAR BLUETEC XL 
46 CTG 1.830 x 755 x 548 mm 170 kg 230V/2600W 500 6 muebles + 2 grano 4 Configurable

C O F F E E M A R  X L 4 6  C T G  M Á Q U I N A S  V E N D I N G  D E  C A F É
C

O
FF

E
E

M
A

R
 B

LU
E

TE
C

 X
L 

4
6

 C
TG

COLOR
Pantone: 3135C
RGB: 0, 130, 155
CMYK: 100, 20, 31, 8

Pantone: Cool Gray 11C
RGB: 85, 86, 90
CMYK: 62, 52, 46, 40
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CIERRE ANTIVANDÁLICO 
DE PLETINA

J-SUITE

CONFIGURACIÓN SEGÚN  
NECESIDADES

DISTRIBUIDOR DE AGUA 
MOTORIZADO, SIN 

ELECTROVÁLVULAS

SISTEMAS DE PAGO 
CON MONEDERO 

Y TARJETERO

TECLADO 
CAPACITIVO

ACERO INOXIDABLE
ANIHUELLAS

VÁLVULA DE PRESIÓN
EN GRUPO DE 
EROGACIÓN



I N N O V A C I Ó N  T E C N O L Ó G I C A     F I A B I L I D A D     T E C N O L O G Í A  1 0 0 %  J O F E M A R

• Válvula de presión en grupo de erogación para mantener la presión constante en todo el ciclo de erogación.

• Distribuidor de agua motorizado sin electroválvulas.

• Caldera de aluminio con resistencia y sondas encapsuladas, sin contacto con el agua (evitando juntas tóricas 

y creación de cal).

• Extractor para vasos de hasta 80mm de diámetro y 117 mm de alto, 350 ml.

• Dispensador de paletinas regulable entre 75 mm y 115 mm de largo.

• Autolavado de circuito de mezcla, salida de producto: manual o automático (programable).

• Sistema de agregado de azúcar antivapor directo al vaso.

• Control constante de temperatura en la caldera de agua.

• Frenado en compuerta de salida.

• Fácil limpieza y mantenimiento de elementos desmontables.

• Entrega de tapas para el vaso, con posibilidad de preselección de estas y recargo en precio.

• Velocidad de erogación de los expresos (programable). 

• Doble grupo de erogación, con funcionamiento simultaneo, opción dos tipos de café, o café y té en hoja.

DISEÑO 
Nuestra máquina Coffeemar XL46 tiene una perfecta combinación de innovación, altas prestaciones y estética 

moderna. Destaca su doble grupo de erogación, dos depósitos de café y doble circuito de agua que permite 

ofrecer un café de 14gr, erogados en 350ml de agua, en menos de 25 segundos.

• Mueble en acero tratado contra la corrosión y cierre antivandálico con puerta integrada en cabina (antipa-

lanca). 

• Frontal en cristal templado embebido en metal, sin acceso a los bordes laterales y teclado capacitivo en la 

opción Bluetec.

• Acabados con aspecto de acero inoxidable antihuellas en la opción Bluetec.

• Teclado capacitivo en la opción Bluetec y botonera en la opción Coffeemar XL 46.

CARACTERÍSTICAS



I N N O V A C I Ó N  T E C N O L Ó G I C A     F I A B I L I D A D     T E C N O L O G Í A  1 0 0 %  J O F E M A R

Nuestro sistema electrónico J-LINK Jofemar, ofrece una gran variedad de 

funcionalidades a todas nuestras máquinas. Una de ellas es poder utilizar  

J-SUITE, nuestra solución integral y unificada para la gestión de máquinas 

que te permite un control total de la máquina desde cualquier parte del 

mundo.

TELEMETRÍA VENTAJAS

• Compatibilidad en todas las máquinas Jofemar, puedes utilizar J-SUITE en todos 
nuestros productos.

• Control total de stock.

• Control a distancia de las máquinas desde tu ordenador, Tablet o móvil.

• Compatible con otros sistemas de pago.

• Opción de tener tarjetero de circuito cerrado.

• Compatible con máquinas no Jofemar a través de protocolos estándar.

• Control de gramaje de producto, vasos y paletinas.

• Control de las composiciones del producto.

REDUCCIÓN 
DE GASTOS 

CONTROL TOTAL
 DE STOCKS

MAYOR SEGURIDAD 
DE INFORMACIÓN  

MEJORA DE LAS 
OPERACIONES

AGILIDAD EN LA 
CONTABILIDAD

SATISFACCIÓN 
DEL CLIENTE

OPTIMIZACIÓN DE 
ADMINISTRACIÓN

jofemar.com


